EDITION SPECIALE

La cloture financiere est faite : maintenant, place a
I'action !

Vérifiez les anomalies 20235, puis préparez les etats du

rapport et du bilan social.

“La gourmandise est Uart d’utiliser la nourriture pour créer le bonheur.”

:_;i Rapport social unique RSU

De nouvelles éditions préformatées des S Editions reglementaires
indicateurs du RSU ont ét¢ intégrées dans Pour éditer les états reglementaires (bilan
Gesform Evolution. Elles peuvent désormais étre social, rapport annuel d’exécution), 1l est
exportées en PDF ou en Excel. nécessaire d’attendre la constatation des
DENM. Sauf avis contraire de votre
| :_i/j Suivre Pactu GE delégation, les éditions reglementaires
Dans les actualités de votre outil Gesform pourront €tre lancées a partir du 9 Mars
Evolution, une procédure sur I’édition des états du 2026.

rapport d’exécution et des ¢léments du bilan social Ces éditions sont accessibles depuis le

est a votre disposition et telechargeable « Saisie menu « PLAN - Editions statistiques »

des effectifs et controle des anomalies 2025 ». Dans toutes ces éditions, sont exclus les
groupes sans DAPEC, les groupes avec

G

«& DENM décision 4 (annulation), les groupes avec

NS

Lors de la cloture de Pexercice 2025, des DENM priorité zero et les candidatures annulées.

ont été constituées.
Les factures relatives aux sessions realisées en 2025
devront étre adressées au plus tard le 30 avril 2026.
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JUAND AGF A LA RECOMPERNSE

Ingrédients Les étapes de la recette

250 g de farine Dans un saladier, mélangez la farine, le sucre et la pincée de sel.

3 c. a s de sucre en poudre Ajoutez les ceufs et mélangez au fouet. Versez ensuite progressivement
3 ceufs I'huile puis le lait. Mélangez le tout.

500 ml de lait Aromatisez la pate a crépes en fonction de vos envies, avec le parfum

1 pincée de sel de votre choix.

2 c¢. a s d'huile végétale neutre Faites ensuite cuire les crépes.



